
Línea Calor
Plancha freidora eléctrica

Equipo ideal para comercio y cadenas Food Service.

VPFE-920
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Estructura completamente en acero

inoxidable 430.

Plancha de acero A3 de 8mm.

Aislamiento de calor, para mayor seguridad y

eficiencia.

Controladores manuales independientes.

Incluye ranura para aceite y bandeja de

residuos.

Máximo ahorro de espacio y optimización de

producción gracias a su capacidad de

trabajo.

Descripción

Dimensiones
equipo

Alto
34 cm

Ancho
75 cm

Fondo
60 cm

Dimensiones
de plancha

Alto
1.5 cm

Ancho
69 cm

Fondo
40 cm

Peso
equipo

Peso Bruto
62.5 Kg

Peso Neto
54 Kg

Especificaciones
energéticas

Consumo
5.5 kW/Hr

Potencia
5.5 KW

Energía
220v/60Hz

Temperatura
de trabajo 50°C a 300°C

ESTRUCTURA
DE ACERO

INOXIDABLE

ESTRUCTURA
DE ACERO

INOXIDABLE

PLANCHA DE
ACERO A3 8MM.

PLANCHA DE
ACERO A3 8MM.

TERMOSTATO
DE FÁCIL USO
TERMOSTATO
DE FÁCIL USO

BANDEJA
DE RESIDUOS

BANDEJA
DE RESIDUOS

Información
adicional

02
quemadores

Potencia
resistencia 1 kW


